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Velouté aux légumes bio

Boulette de boeuf T/
sauce tomate

Carottes au beurre

Fromage fondu Kiri bio F
Fruit de saison bio [
Pain bio 48

Biscuit BN
Compote pomme-poire

.

B

Filet de colin
sauce citron

Y

Penne bio 48]
au beurre

Coulommiers bio P4

Compote pomme ananas

Pain bio

Pain au lait
Fruit frais

Menhnu

ELEMENTAIRE
Du 3 au 7 mars 2025
=
' Mercredi
“E—

Taboulé
d la semoule bio B

L

Fricassée de poulet bio P
aux champignons

Chou-fleur gratiné

Fromage frais Petit-suisse
sucré

Salade de fruits
Pain bio M

Pain et fromage
Jus de fruits

<
' Jeudi o
T — -

.
MENU VEGETARIEN

Carotte rapée
vinaigrette

Lasagnes ricotta épinard
Salade verte
Emmental bio
Riz au lait bio P4

Pain bio P

Madeleine
Creme a la vanille
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' Vendredi
T—

Soupe blanche

Sauté de mouton
sauce tomate

Boulgour bio iy
au beurre

Saint-Nectaire

Fruit frais
Pain bio F

Lait a la fraise
Brioche

* produits subventionnés par
I'aide de I'UE a destination des
écoles
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Du 10 au 14 mars 2025
! ! ! !
L L MeV¥credi L Jeudi & Vendredi L
T E— 15 T— E TrEE—— . = " TEE—— n
] | il i 7 Py
[ | [ [ | MENU VEGETARIEN
I | | | L T
| I | | I :
I o | ' | 1 Chou blanc bio rapé B 1
I Compose ta salade | : Solodg ‘?'e 2151 ) 2 | ! N .HO.I'ICOT verT. | I [ : Endives & la mimolette |
| 3 | Alaska (surimi,mayonnaise | d la vinaigrette mimosa | | . 7
d'iceberg | ( A ) | | 5 | vinaigrette au sirop d'érable |
I (fromage ou croutons) : | Salade de pomme de terre : l : I Potage de légumes : | 9 P |
d lindienne
: I : I : Poulet bio rati | : Blanquette de veau bio P | : . . |
| ot sl el I | Colombo de porc I | I I Blanquette de colin I | Cari de lentilles aux carottes I
| huile d'olive, citron et herbes | Omelette bio nafure Iy . Iy N I I
| I Gnocchi I Riz bio pilaf Py I , |
1 | | " | I 1 I | Melange de pommes de I
I 5 | Légumes colombo | 1 | terre et carottes
| Purée de pomme de tere | | (carotte, pomme de terre, petit ! | Brie bio 48] I | Edam bio ! I I
I : I pois) : | ' : | Saint Paulin : 1 = = . :
omme blanche
: Mimolette [ : - | : Rl cle seisen | : | : Fromage frqis.Chqnteneige 48|
I | I Yaourt nature BIO local =¥ | " | I Fruit frais | I bio |
1 Cocktail de fruits I | Fruit frais I | Pain bio P : | : I :
| : I : | : 1 Pain bio P : | Céér"ne dgsseri ;:hoc‘::lla:)l'oio 4]
réme dessert vanille bio
: Pain bio Ky : : Pain bio 48] : : CBorirgff?;e : : : : qla
: | ! | I | I | I Pain bio I |
| I | | I » =
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> Menu

Du 17 au 21 mars 2025
! ! ! !
L MeVYcredi L Jeudi Vendredi L
— PE— T — PUE— T TE— '.
| [ | - [
I | o & I 1
. ﬂ‘
: | : LE RADIS 1 : MENU VEGETARIEN @iy I : % llﬁﬁ,
| Taboulé : | Rapé de radis rose au : | i | salade de lentille : | $e0
| Salade de pomme de terre | fromage blanc | Potage paysan I . I 1
| | | Haricots rouges en | ~ . |
1 I | . 1 vinaigrette [ Carofle rapee
I Filet de cabillaud I I | I Omelette bio B | I I I |
I sauce citron | i Sauté de poulet bio B | I aux pomme de terre 1 I Carbonnade I I I
I | i A la tomate et oignons | I | I flamande{boeuf bio) | i Carbonara de porc |
I . I I Curry de pois chiche | I 1 | Filet de colin aux amandes | | Bolognaise végétale de soja |
Chou-fleur bio  [Fij | I Salade verte I I I
| gratiné I | | [
| : | Riz bio pilaf 48 : | : | Haricot vert QU beurre : I Coquillette bio Ky :
Coulommiers bio
: Cantal* & l : | : & 1 : I : 1
I Fromage frais Rondelé Eﬁ I Yaourt bio brassé fraise 1 I 1 I Emmental bio | I |
nature bio I Yaourt banane mixé bio 1 Semoule au lait | v (@) 1 Gateau au chocolat du chef |
| I A5 | Ossau-Iraty I N .
I | I | I Et caramel | I | I et créme anglaise |
I | | e I |
: Fruit de saison I : Fruit de saison | : 1 : Enoiicrials I : K |
I I I I | Pain bio A5 I I | Pain bio I
I Panbio E 1 Painbio 3 L\ BiscuitPetitBeure bio B 1 1 FEIT 91 Iy I
| | [ | | Créme vanille | | I [ |
I | | I |
| I | | I s
l | | | | gl
;) P! | P!
| I | I | 2 I I
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-= | | |
! ) ! !
I | |
.- J S e

* produits subventionnés par
I'aide de I'UE a destination des

Ky AB Q Volaille Francaise d:’% Label Rouge @& Aop

écoles



Nl

Menu

Du 24 au 28 mars 2025
I | ! I
Lund; A Mardi MeVYcredi L Jeudi
 ~— T E— S — T — -~
[ Iy I I, |
I | | iy
: Salad lesl : : I : ! : MENU VEGETARIEN ‘{%‘
" ClielelS GelisHieh [ I | I Trio de crudités rapées | I sy
(carotte et chou ala | ) | (carotte, céleri, chou) 1 I
| mayonnaise) | Sauce Salsa (tomate, oignon, | I
| Céleri bio Ey o I poivron) et pain pita | I | I Polage de Iégumes bio ml
I en rémoulade | I | I N ts d let . ﬁl I =1
I I uggets de poulet pané ¥ . i entilies bi
1 Emincé de veau bio B | [ Maffé de poulet @’;% I : et ketchup I I Parmentier aux lentilles bio Eﬁ:
: fagcon osso bucco | : Maffé de poisson | I | : |
I Ml]ofebde pois fh'd;?s lacon= ) | | I Brocolis bio s 1 I Salade verte |
S0P (QUSED G S=B ISelimiss [ ) (5] | gratiné & 'emmental | |
| i | Semoule bio | I | I | i
| I | |
| | | Cheddar |
]| Pomme de terre fondante | | _—y : 1 P
| [ ! BOche mi-chévre I I Saint-Paulin | I Comte * I
| Edam bio i : I : | Eclair chocolat : | Fruit frais :
: Fromage frais Chanteneige m : Fruit frais | : | : |
| bio : I : | Pain bio m : | Pain bio F :
: c ; ; I : Painbio i | : Fruit frais | : |
I ompotes assorfies | I | I Yaourt aux fruits | I |
I Pain bio Eﬁ I I I I I I I
I Iy 8 = :
- I I | I |
-= | i | I |
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' Vendredi
T—

Concombre vinaigrette
Salade verte

Filet de colin
sauce tomate

Riz bio pilaf
Fromage frais Petit-suisse
sucré
fruits bio

Fruit frais

Pain bio 8]

-

* produits subventionnés par
I'aide de I'UE a destination des
écoles
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