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Potage aux légumes de
saison

Tarte a la méditéranéenne
(courgette, poivron, aubergine,
tomate)

Salade iceberg ciselée

Fromage blanc a la vanille

Fruit de saison
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Menu

Maternelle
Du 3 au 5 janvier 2024
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Carotte rapée Céleri au yaourt

Emincé de poulet @%

Dos de colin @
au coulis de tomate

sauce creme a l'oseille

Pomme de terre en quartier

et son bouillon de légumes persillée

Camembert

Comté

Tarte aux poires

Compote banane
Bourdaloue du chef
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Potage chou-fleur a la créeme

Sauté d'agneau
sauce sauge et romarin

Brocolis béchamel
Mimolette

Fruit de saison

Pain bio [ Pain bio
Pain bio P Pain bio
Biscotte et confiture
Miel et pain Pomme Banane Yaourt a boire
Lait au chocolat Biscuit BN Biscuit sablé
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Salade de coquillette
végétarienne

Curry de pois chiche

Carotte batonnet au beurre
Babybel bio i

Compote de poire

Carotte rapée

Saucisse de volaille

Julienne de légumes

Couronne des rois
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Wrap crudités thon
mayonnaise

Emincé de dinde &
jus aux herbes
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Gratin de blette a la béchamel

Fruit bio de saison
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Pain bio m Pain bio m Pain bio m
Cake du chef
Compote
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Du 8 au 12 janvier 2024

MENU « SO BRITISH »

Potage fagon Brighton
(pomme de terre, carotte,
oignons, créeme et cheddar rapé)

Fish and chips(poisson
pané) sauce tartare

Frites

45}

Fruit bio de saison

48]

Pain bio
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Salade verte et mais
Blanquette de veau bio [

Riz basmati

Fruit de saison

Pain bio [y
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Maternelle
Du 15 au 19 janvier 2024
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Salade de lentille
Escalope de dinde viennoise
et citron

Chou-fleur bio 4

curry et coco

Petit-suisse sucré

Pain bio  pf

i AB @ Volaille Francaise @

Potage aux légumes du
marché

=
Roti de veau 1=/
sauce brune

fi

Purée de pommes de terre
du chef

Fruit bio de saison [

Pain bio 4

Menu

Maternelle

Du 22 au 26 janvier 2024
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Endives et vinaigre
balsamique

Filet de hoki @&
sauce fagon hollandaise

légumes
Yaourt nature bio sucré P
Brownie aux noix de pécan
Pain bio pfy

Creme dessert a la vanille
Fruit de saision
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Salade de chou rouge et
emmental/mimolette

Sauté de poulet #:2
a la napolitaine (sauce
tomate)

Semoule bio 45}

Assortiment de compotes

Pain bio
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' Vendredi

MENU VEGETARIEN

du chef

Salade verte

Fruit de saison

Pain bio P
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Potage aux légumes verts

Lasagnes ricotta épinard
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