
Du 4 au 8 décembre 2023

Menu savoyard

Potage aux légumes bio 
d'hiver

Tartiflette jambon de dinde
Tartiflette sans viande

Salade iceberg vinaigrette

Mimolette
Tomme de Savoie 

Fruit de saison

Pain bio

Compose ta salade de 
chou blanc bio râpé 

( accompagnée de croûtons ou 
raisins secs) 

Clafoutis bio de légumes

Camembert
Livarot 

Banane

Pain bio

Salade de riz bio 
au thon

Rôti de dinde 
au jus

Carottes au beurre

Yaourt nature sucré

Ananas

Pain bio

Potage cultivateur

Sauce bolognaise au bœuf
Sauce bolognaise végétale

Spaghetti 

Cantal 
Gouda

Smoothie choco-banane 
du chef

Pain bio

Salade sucrée de carottes 
façon libanaise

Céleri rémoulade

Emincé de veau 
sauce brunette

Blanquette de seitan

Haricot plat bio persillé

Six de Savoie
Samos

Semoule au lait du chef

Pain bio

MENU VEGETARIEN



Du 11 au 15 décembre 2023

Compose ta salade verte, 
(dés de fromage ou 

croûtons)

Dahl de lentilles

Riz bio créole

Saint-Nectaire
Saint-Paulin

Crème dessert chocolat

Pain bio

Velouté de légumes

Roti de porc
 sauce tomate

Quenelle nature  sauce 
tomate

Purée de brocolis

Yaourt nature sucré bio
Yaourt bio à la vanille

Clémentine
Kiwi

Pain bio

Macédoine mayonnaise

Sauté de poulet fermier 
(à la crème)

Coquillette bio

Coulommiers

Orange

Pain bio

Le butternut

Cake butternut emmental 
du chef 

et crème de ciboulette 

Tajine de boulette d’agneau
Saucisse végétale aux 

légumes tajine

Semoule bio

Petit suisse sucré

Banane

Pain bio

Salade coleslaw(légumes à 
la mayonnaise) 

Endives aux fruits secs

Dos de colin
 meunière aux herbes

Pépinette au beurre

Edam
Cheddar

Compote de pomme allégée

Pain bio

MENU VEGETARIEN



Du 18 au 22 décembre 2023

Salade blé bio
 aux légumes 

Salade de pomme de terre à 
l’indienne

Escalope de dinde viennoise 
et ketchup du chef

Nuggets de blé et ketchup 
du chef

Chou-fleur bio 
au gratin

Rondelé
Samos

Kiwi
Clémentine

Pain bio

Salade bio de haricots verts 
au mais

Cube de betterave bio, 
vinaigrette

Rôti de bœuf 
et son jus

Omelette au fromage

Pomme de terre en lamelles 
persillées

Fromage blanc sucré et 
spéculos

Fruit de saison

Pain bio

Carotte râpée 
vinaigrette moutarde

Hachis Parmentier végétal

Salade verte

Brie

Poire au chocolat

Pain bio

Menu des
 fêtes de fin d’année

Mousse de canard et 
navette briochée

Fricassée de poulet 
sauce pain d'épices
Saumon à la crème

Pâtes alsaciennes aux 
« ornements » de Noël

Bûche pâtissière du chef

Clémentine

Père Noël en chocolat

Pain bio

Salade émincée d'iceberg et 
sa garniture 

(carotte,maïs,raisins secs)

Colin
 sauce façon beurre blanc

Printanière de légumes 
persillée

Yaourt nature bio sucré
Yaourt bio à la vanille 

Fruit de saison

Pain bio

MENU VEGETARIEN



Du 25 au 29 décembre 2023

F

E

R

I

E

Potage cultivateur

Cordon bleu et ketchup

Poêlée de ratatouille

Kiri 

Yaourt bio brassé à la 
fraise

Pain bio

Crêpe au fromage

Riz cantonais végétarien 
aux légumes

Emmental

Ananas au sirop

Pain bio

Soupe blanche

Sauce carbonara (crème) 
au thon

Spaghetti 

Brie

Kiwi

Pain bio

Feuilleté hot dog de 
volaille

Fondant de poulet farci 
aux cèpes sauce miel et 

épices

Pommes de terre 
grenailles sautées 

Entremet au chocolat
Et clémentine

Pain bio

MENU VEGETARIEN


