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Du 18 au 22 septembre 2023
Semaine du développement durable
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Radis rose bio et m
son beurre bio *'=

Salade croque' Mais (Mais,
olives noires, petits pois,
tomate, surimi)
Fleurette de chou fleur
sauce cocktail

Brandade de @

poisson maison

Tzatziki
(Concombre a la creme)
Salade de tomate mimosa

MENU WHAOU

Sauté d'agneau
marengo
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Salade de fruits
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