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Semaine du développement durable

2 Mardi Mevcredi | | Teudi Vendredi |
- — b | b | e b | -
r p T — . i p T — - p T —— i
I 'y 'y Ly 'y |
i Iy Iy Iy Iy .
: W 7 I Iy I, I I
| | | | |
| | | | |
| | | | |
| 1 — | | | —
| : I Salade de riz [y : I : I Salade de : I Cuidités du [Ty :
o] - tomates bio otager bio
: MENU VEGETARIEN : : Ploauthon : : Carotte bio rapée bio E! : : : : perad :
I Melon ! Escalope de porc au jus @( ! ] - 1 | Sauté de boeuf bio ﬂ! ! Poisson du jour MSC (@ I
: charentais I : Escalope de dinde au jus "™ : Emincé de poulet [ I : sauce brune ' I : sauce coco et citron vert "
I i bio alacreme - 1 o I
: Bolognaise végétale m | : Gratin bio de chou-fleur E! | : - | : Courgette bio du ﬂ! | : Purée de patate EN |
I bio de soja L et pomme de terre I Semoule bio au ﬂ! I jardin a l'ail I douce bio I
I I bouillon de légumes | | I
| | e | | | - .
" Tagliatelle bio I, Fruit bio  [§ I - Iy Tarte aux pommes m Iy Raisin noir I
I g : I de saison : I Fromage blanc bio EY : I bio du verger : I muscat bio :
1 7R | - | aux fruits rouges 1 o 1 o
C t HVE & N I
e e pantio B} 1 § | panvio B 1 ) panvio B
1 I | o I 1 Fruit bio de saison %= I | I | I
| = | | | |
in bi | | " | | |
! Pain bio EY ) ) Pain bio B, ! ' | 0
| | . |
_' I : [ : Tartine de pain et m I :
-= | I I I Gouda bio - | I
U I, I, Compte de pomme bio | 1,
\.:} U | e e - - - e — errgolrde— — == & L e — = e e — e ——— - e —

@,{% Label Rouge @ AOP (& IGP fx’-ﬁ/ Viande Bovine Francaise ;g}) Haute Valeur Environnemen




Menu

Du 25 au 29 septembre 2023

www.libourne.fr

| ——l ; ———l
' Mercredi ' Jeudi Vendredi
L | — = L n - — . - L L |
. I T — T — T —
| | | | |
| I | " | " | " | "
! ! p ! 1! i I
1 | I | ! Radis rose bio et g | 1 | ! |
: | : | : son beurre bio m | : | : |
| | | | |
| | | | |
1 1 Sauté d'agneau 1 Tzatziki 1 Salade croque' Mais (Mais 1
| | | 9 | | q )
I MENU WHAOU : I LB E e S : | marengo : | (Concombre a la creme) : | olives noires, petits pois, :
I I I I _ I tomate, surimi)
I Coquillette bio au I : I nl?i?rt\z:;:: :tulg(arl):amnﬂ:?qe:e : I Gratin de butternut : | Poulet &_@ : I :
| surimi et curry | I aux noisettes et parmesan I sauce paprika I Brandade de
| | | | |
| | | | | i i
I . I . i o i poisson maison I
: Cordon bleu 1 : (F; I:z:izfifésdaeult’:z\::;:ca):e) I : Comté AOP a la coupe (&) | : Lentille bio mijotée Y I : I
de volaille o Lait
: : : Purée de pomme de terre : : (Crlizaw BEsee : : L cerotes : : o :
" Brocolis béchamel et aatiomanssl S - — I Flan gélifié I Petit-suisse 2 1
I Vaourt 3 bor : I Y ge fag 9 : I Pain bio £ : I au caramel : I aux fruits bio * :
I aourt a boire I . I I - I -
| ala vanille 1 | Sa!adel GE il 1 | Madeleine bio aux 1 | Pain bio ﬂ! ! | Pain bio fﬂ! !
1 - : [ S EHE LU : [ pépites de chocolat = : [ o : [ o :
1 Fruit bio de saison Efy | | Pain bio N " : Jus de fruit " : " : "
I = I S :
e | | | | =\
! Pain bio [7§ ! ! | I :
: . | X
-= | | 1
I p ! &
| | |

@;@ Label Rouge @ AOP (&) @/ Viande Bovine Francaise @) Haute Valeur Environnemen



	Diapositive numéro 1
	Diapositive numéro 2
	Diapositive numéro 3
	Diapositive numéro 4

